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Cuadro

Cuadro 3.1

Cuadro 4.1

Cuadro 4.2

Cuadro 4.3

Cuadro 4.4

Cuadro 4.5

Cuadro 4.6
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Titulo

Tratamientos realizados en el ensayo en arandanos cv. Brightwell y cv. Brigitta en
la temporada 2011-2012, Talca, Chile.

Condicion de madurez a cosecha en las variedades Brigitta y Brightwell.

Clasificacion de firmeza de la condicion inicial de las variedades Brigitta y
Brightwell.

Firmeza promedio (g/mm2) cv Brigitta para 30 y 45 dias después de almacenaje
mas 1 dia a temperatura ambiente (30+1 y 45+1).

Firmeza promedio (g/mm?) cv Brightwell para 30 y 45 dias después de almacenaje
maés 1 dia a temperatura ambiente (30+1 y 45+1).

Tabla de porcentaje de pérdida de peso de la variedad Brigitta después de 45 dias de
almacenaje mas 1 dia a temperatura ambiente.

Tabla de porcentaje de pérdida de peso de la variedad Brightwell después de 45
dias de almacenaje méas 1 dia a temperatura ambiente.
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Figura

Figura 2.1

Figura 2.2
Figura4.1

Figura 4.2

Figura 4.3

Figura 4.4

Figura 4.5

Figura 4.6

Figura 4.7

Figura 4.8

Figura 4.9
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Evolucién en el periodo2000-2011 de la superficie de arandano plantada
a nivel nacional.

Evolucidn en el periodo 2000-2011 de la produccion exportacion
nacional de ardndanos.

Evolucidn de la concentracion de Oxigeno de la variedad Brigitta
durante los 45 dias de almacenaje.

Evolucion de la concentracion de Didxido de carbono de la variedad
Brigitta durante los 45 dias de almacenaje.

Evolucidn de la concentracién de Oxigeno de la variedad Brightwell
durante 45 dias de almacenaje.

Evolucion de la concentracion de Diéxido de Carbono de la variedad
Brightwell durante los 45 dias de almacenaje.

Clasificacion de firmeza segln las categorias Muy Blanda (<75 g/mm),
Blanda (76-150 g/mm), Firme (151-225 g/mm) y Muy Firme (>225
g/mm) de la variedad Brigitta 30 dias después de almacenaje més 1 dia a
temperatura ambiente (30+1). Entre los tratamientos, para cada
categoria de firmeza, letras similares indican que no hay diferencias
estadisticas (LSD, p <0,05).

Clasificacion de firmeza segun categorias Muy Blanda (<75 g/mm),
Blanda (76-150 g/mm), Firme (151-225 g/mm) y Muy Firme (>225
g/mm) de la variedad Brigitta 45 dias después de almacenaje més 1 dia a
temperatura ambiente (45+1). Entre los tratamientos, para cada
categoria de firmeza, letras similares indican que no hay diferencias
estadisticas (LSD, p <0,05).

Clasificacion de firmeza segun categorias Muy Blanda (<75 g/mm),
Blanda (76-150 g/mm), Firme (151-225 g/mm) y Muy Firme (>225
g/mm) de la variedad Brightwell después de 30 dias de almacenaje mas
1 dia a temperatura ambiente (30+1). Entre los tratamientos, para cada
categoria de firmeza, letras similares indican que no hay diferencias
estadisticas (LSD, p <0,05).

Clasificacion de firmeza segun categorias Muy Blanda (<75 g/mm),
Blanda (76-150 g/mm), Firme (151-225 g/mm) y Muy Firme (>225
g/mm) de la variedad Brightwell 45 dias después de almacenaje méas 1
dia a temperatura ambiente (45+1). Entre los tratamientos, para cada
categoria de firmeza, letras similares indican que no hay diferencias
estadisticas (LSD, p < 0,05).

Porcentaje de frutos sanos de la variedad Brigitta 30 y 45 dias después
de almacenaje mas 1 dia a temperatura ambiente (30+1 y 45+1).
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Figura 4.10

Figura 4.11

Figura 4.12

Porcentaje de frutos sanos de la variedad Brightwell 30 y 45 dias
después de almacenaje mas 1 dia a temperatura ambiente (30+1y
45+1).

Distribucion de defectos de la variedad Brigitta 30 y 45 dias después de
almacenaje mas 1 dia a temperatura ambiente (30+1 y 45+1).

Distribucion de defectos de la variedad Brightwell 30 y 45 dias después
de almacenaje mas 1 dia a temperatura ambiente (30+1 y 45+1).
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