Capitulo 1 : Contextualizacion

-Consumo de vino

-Tipos de vino, tipos de botellas

-Cepas con mayor capacidad de antioxidantes
-Gestualidad en la cata de vinos

-Fase visual

-Fase olfativa

-Fase gustativa

-Elementos en el contexto vid

Capitulo 2: Marco teérico
-Polifenoles y extractos naturales
-Productor de extracto natural
-Extracto

-Lixiviacion

-Beneficios y objetivos
-Incorporacion del extracto en agua
-Proceso del extracto

-Extraccion del extracto natural
-Incorporacién del liguidos y polvo en vino
-Problematica

-Objetivos

-Oportunidades de disefio
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Capitulo 3: Propuesta conceptual

-Concepto: vigorosidad circulante
-Hipotesis

-Producto

-Usabilidad

-Consumidor

-Viales

-Estudio de referentes
-Materiales y procesos
-Dosificador

-Estudio ergondmico cualitativo
-Materiales y procesos
-Packaging

-Planos producto

-Planos caja

-Costos materiales

-Modelo de negocio

-Mapa de posicionamiento

Capitulo 4: Bibliografia
-Webibliografia
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