1- Resumen.

2- Introduccion.

INDICE

3- Revision bibliografica.

3.1

3.2

3.3

3.4

3.5

351

3.5.2

3.6

3.6.1

3.6.2

3.6.3

3.6.4

3.7

Alimentos funcionales.

Achicoria.

Inulina.

Produccidn de Inulina.

Acidos organicos.

Acido lactico.

Acido citrico.

Polimeros usados como modelo de captura.
Sintesis de polimeros.

Polivynil alcohol (PVA).

Celulosa.

Celulosa DEAE (dietilaminoetil celulosa).
Capacidad de captura de cartuchos de polimeros

para extraccion en fase sélida (SPE).

Pagina

10
10
10
11
13
14
15
15
16
16
17
17
18

19



4- Objetivos.
4.1

4.2

Objetivo General.

Obijetivos Especificos.

5- Materiales y Métodos.

5.1

5.2

5.3

5.4

5.5

5.6

6- Resultados.

6.1

6.2

6.3

6.4

Toma de muestra para el estudio.
Preparacion de las muestras.
Extraccion y cuantificacion de acidos
organicos exudados.

Preparacion de las soluciones.
Sistema de captura (cartucho).

Determinacion de la captura de citrato y lactato.

Recoleccion de las muestras.

Estandarizacion del proceso de separacion en fase
sOlida, de acidos organicos de la raiz de achicoria.
Cuantificacion de acido citrico y lactico presentes
en la raiz de achicoria.

Capacidad de captura de los polimeros celulosa,

celulosa DEAE, polivynil alcohol, en presencia de acido

citrico y lactico.

23

23

23

24

24

25

26

26

27

27

28

28

29

30

31



6.4.1 Cuantificacion de los miligramos de &cidos 32
retenidos por cada polimero, en relacion al
flujo de las soluciones de &cidos utilizados
para ensayos preliminares.
6.4.2 Cuantificacion de los miligramos retenidos y 33
acumulados por cada polimero, en relacién al flujo de
las soluciones de &cidos utilizados para el ensayo.
6.4.3 Cuantificacion porcentual de los miligramos de 34
acidos retenidos por cada polimero utilizado, en
relacion al flujo de las soluciones de &cido citrico y lactico.
6.5 Representacion tridimensional de la interaccion 35
del polimero adsorbente con el citrato y lactato.
7- Discusion 36
8- Conclusion 39

9- Bibliografia 40



INDICE DE FIGURAS

Figura 1. Estructura quimica de la inulina.

Figura 2. Proceso de produccion industrial de inulina
y oligofructosa de achicoria.

Figura 3. Esquema del Polyvinil alcohol.

Figura 4. Caracterizacion esquematica de la celulosa.

Figura 5. Representacion de la celulosa DEAE.

Figura 6. Trozos de raiz de achicoria, utilizados para
determinar y cuantificar la concentracion de acido
lactico y &cido citrico presentes en ellas.

Figura 7. Procedencias de las muestras recopiladas en la
“Planta Productora de Inulina Orafti, Chile”.

Figura 8. Camion descargando raices de achicoria, del
cual se recolecta una para muestra en estudio.

Figura 9. Trozos de raiz de achicoria embalados

en bolsas de plastico herméticas.

Figura 10. Instalacion del equipo de extraccion en fase sélida.

Figura 11. Contenido de &cido citrico y &cido lactico

presentes en la raiz de achicoria.

Pagina
12

13

17

18

19

24

25

28

29

29

30



Figura 12. Cuantificacion de miligramos de citrato y lactato
capturados por el sistema de extraccion en fase solida.

Figura 13. Cuantificacion de miligramos de citrato y lactato
retenidos.

Figura 14. Porcentaje de captura de citrato y lactato por los
diferentes polimeros estudiados en diferentes volumenes
de soluciones.

Figura 15 Representacion de la interaccion del citrato y lactato

frente a la celulosa DEAE.

32

33

34

35



INDICE DE TABLA

Pagina

Tabla 1. Miligramos de &cidos y porcentaje de captura. 31



