iINDICE

LAINTRODUCCION. ...t e 1
R T 00 (=T 2
1.2 ODJEtiVO GENEIAL. ... . 2
1.3 ODbjetivos ESPECITICOS. ... uuiiiti e e 2
1. REVISION BIBLIOGRAFICA. ...ttt e 3
2.1 Generalidades de la producciéon de vinoen Chile...............oooiiiiiiiiii e 3
A © ) 41 1= Lo VALY o o T PO 3
2.3 Procesos oxidativos €N €] VINO.........ouiuiuii e 4
2.4 Oxigeno durante el embotellado......... ..o 5
2.5 El oxigeno atmosférico en los procesos de vinificacion..................ococoio, 6

2.6 CoNSUMO d€ OXIGENO €N VINOS. .. ..euiuiniiitit ettt ettt et e eas 6
2.7 TempEratUra Y PH o e 8
2.8 MediCion del OXIGENO. ... ... 8
. MATERIALES Y METODOS. ... oottt 10
3.1 Construccion y utilizacion del respirdmetro. ..........oviiiiiii e 10

3.1.2 Insumos y reactivos para el funcionamiento del respirbmetro.................coovivieeeenn 12

3.2 Preparacion de las muestras de vino para su evaluacion mediante el

L] 071 (0] 4= 1 o J PP 13
3.3 Tiempo de funNCioNamMIENO. .........oeii i e 13
3.4 Temperatura y presion atmosfériCa. ............oiii i 13
3.5 Determinaciones analitiCas. ..........c.ouiuiiiiiii 13

3.5.1 Determinacion de O, POr NOMAaSENSE.......cuiuitie it e e 13



3.5.3 Determinacién de absorbancia a 280, 420 Yy 520 NM........cooviiiiiiiriiei e 14
3.5.4 ANAliSiS €StadiStiCO. .. .. e 15
IV. RESULTADOS Y DISCUSION. .....ouuiiiiiiiei e 16
4.1 Disefio y funcionamiento del respirdmetro de elaboracion propia...........c.ccccoveeiiiiinennn.. 15

4.2 Evaluacién del funcionamiento del respirometro realizando mediciones de oxigeno en

espacio de cabeza (OEC) y oxigeno disuelto (OD) con NomaSense..........cc.ccuveeeeienennennannnn. 17
4.2.1 Mediciones de oxigeno disuelto (OD) con analizador de O, NomaSense..................... 17

4.2.2 Medicién de oxigeno en el espacio de cabeza (OEC) en botellas de vidrio con analizador
(0[SO T \\ o] 1 P= 15T g 1T 18

4.3 Mediciones del contenido fendlico y comparaciones del consumo de oxigeno utilizando el
respirémetro y NomaSense en vino blanco cv Sauvignon blanc contra vino tinto cv Cabernet

= 11T [T o T 21
4.3.1 Consumo de O, en vino blanco Sauvignon blanc......................ccocviiinnn 21
4.3.2 Consumo de O, en vino tinto Cabernet Sauvignon..............cocviiiiiiiiiii e, 22

4.4 Comparaciéon del consumo de oxigeno en vino blanco cv Sauvignon blanc contra vino

tinto cv Cabernet SauUVIgNON. ... ... e 23
V. CONCLUSIONES. ...ttt et ettt ee e 28
VI BIBLIOGRAFIA oottt e e e et e e e e e e 29

VL AN E X O S . o e 34



CUADROS

Cuadro 1. Aportes de 02 en las diferentes operaciones de la vinificacidon, embotellado y crianza
LYY oY= [ o= VOO ST T UTTN 6

Cuadro 2. Vinos empleados para la evaluacidn del respirOmetro........cccccceceevececececeeeeeeceesreesvennan 12

FIGURAS

Figura 1. Dispositivo utilizado para estimar el consumo de oxigeno denominado
=Ty o1 (o) g V=] 1 o YOO OSSR 12

Figura 2. Evolucion del oxigeno en espacio de cabeza (OEC) en hPa para muestras de vino tinto
LAY 1o TN o1 =Yg ol T OO OO SRRSO 19

Figura 3. Medias de la altura de la columna de agua en el respirdmetro para muestras de vino
(o] T aTole VAR 1o o TR d 1 o TO OO TR R O 20

Figura 4. Absorbancias a longitud de onda de 280 nm para muestras de vino blanco Sauvignon
blanc y vino tinto Cabernet Sauvignon al momento inicial del ensayo.........cccceeeeveveveenriereneenee. 24

Figura 5. Evolucién de la presidn de oxigeno en el espacio de cabeza (OEC) en hPa medido con
analizador de oxigeno NomaSense para muestras de vino tinto (Cabernet Sauvignon) y vino
blanNCo SAUVIENON DIANCO......ciiiiee et ettt et stesae e e e e s s aes e saeereeste e senean 26

Figura 6. Medias de las alturas en la columna de agua del respirémetro en relacién al consumo
de oxigeno para las muestras de vino tinto (Cabernet Sauvignon) y vino blanco (Sauvignon
blanc) emMpleadas €N €] ENSAYO0........ceive ettt ettt et r s stesea s s sae st nasereaesrennans 27









