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Figura 1. Efecto de tres niveles de estrés salino (0-Azul, 30-Rojo y 60-verde 

mM de NaCl) sobre el contenido de clorofila a en hojas, en F. x ananassa cv. 

Camarosa (izquierda) y F. chiloensis ssp. chiloensis fb. chiloensis accesión 

Bau (derecha). * Indica diferencias estadísticas (p< 0,05). 

Figura 2. Efecto de tres niveles de estrés salino (0-Azul, 30-Rojo y 60-verde 

mM de NaCl) sobre el contenido de clorofila b en hojas, en F. x ananassa cv. 

Camarosa (izquierda) y F. chiloensis ssp. chiloensis fb. chiloensis accesión 

Bau (derecha). * Indica diferencias estadísticas (p< 0,05). 

Figura 3. Efecto de tres niveles de estrés salino (0-Azul, 30-Rojo y 60-verde 

mM de NaCl) sobre el contenido de clorofila total en hojas, en F. x ananassa 

cv. Camarosa (izquierda) y F. chiloensis ssp. chiloensis fb. chiloensis accesión 

Bau (derecha). * Indica diferencias estadísticas (p< 0,05). 

Figura 4. Efecto de tres niveles de estrés salino (0-Azul, 30-Rojo y 60-verde 

mM de NaCl) sobre la relación clorofila a/b en hojas, en F. x ananassa cv. 

Camarosa (izquierda) y F. chiloensis ssp. chiloensis fb. chiloensis accesión 

Bau (derecha). * Indica diferencias estadísticas (p< 0,05). 

Figura 5. Efecto de tres niveles de estrés salino (0-Azul, 30-Rojo y 60-verde 

mM de NaCl) sobre el contenido de antocianinas en hojas, en F. x ananassa 

cv. Camarosa (izquierda) y F. chiloensis ssp. chiloensis fb. chiloensis accesión 

Bau (derecha). * Indica diferencias estadísticas (p< 0,05). 

Figura 6. Efecto de tres niveles de estrés salino (0-Azul, 30-Rojo y 60-verde 

mM de NaCl) sobre el contenido de carotenos en hojas, en F. x ananassa cv. 

Camarosa (izquierda) y F. chiloensis ssp. chiloensis fb. chiloensis accesión 

Bau (derecha). * Indica diferencias estadísticas (p< 0,05). 

 

 



 


